
      

先
付 

夏
野
菜
の
琥
珀
寄
せ 

海
ぶ
ど
う 

～
「
禅
」
白
味
噌
の
上
澄
み
を
使
用 

丁
寧
に
漉
し
た
白
味
噌
の
上
澄
み
で
旬
の
野
菜
を
一
度
含
ま
せ
、
冷
や
し
固
め
ま
し
た
。
味
噌
の
風
味
や
甘
み
、 

野
菜
の
食
感
が
楽
し
い
一
皿
で
す
。 

 

お
造
り 

本
日
の
鮮
魚
三
点 

 

碗
物 

鱚
葛
打
ち 

茶
豆
真
薯 

つ
る
む
ら
さ
き
の
花 

振
り
青
柚
子 

旨
味
の
強
い
だ
だ
茶
豆
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
用
し
、
極
力
つ
な
ぎ
を
減
ら
し
た
真
薯
に
は
少
量
の
白
味
噌
を
忍
ば
せ
て 

い
ま
す
。
葛
打
ち
し
た
旬
の
鱚
や
一
番
出
汁
と
の
相
性
を
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。 

 

お
凌
ぎ 

白
味
噌
と
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
の
冷
製
茶
碗
蒸
し 

鱧
子
餡 
当
り
葱 

お
ろ
し
生
姜 

く
せ
の
少
な
い
鱧
子
を
御
出
汁
で
炊
き
、
餡
に
仕
立
て
当
店
自
慢
の
冷
製
茶
碗
蒸
し
と
合
わ
せ
ま
し
た
。 

二
種
の
薬
味
と
共
に
さ
っ
ぱ
り
と
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。 

 

焼
物 

真
那
鰹
山
葵
味
噌
焼
き 

酢
取
り
茗
荷 

山
葵
お
ろ
し 

出
回
り
時
期
の
短
い
特
大
の
真
那
鰹
を
自
家
製
の
山
葵
味
噌
に
漬
け
込
み
、
し
っ
と
り
と
焼
き
上
げ
ま
し
た
。 

信
州
産
山
葵
の
爽
や
か
風
味
と
季
節
の
滋
味
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。 

 

強
肴 

鹿
児
島
黒
牛
の
フ
ィ
レ
ス
テ
ー
キ 

二
色
味
噌
ソ
ー
ス 

有
機
豆
乳
を
使
用
し
た
マ
ッ
シ
ュ
ポ
テ
ト 

上
質
な
フ
ィ
レ
を
ミ
デ
ィ
ア
ム
レ
ア
に
焼
き
上
げ
ま
し
た
。
山
椒
味
噌
を
ベ
ー
ス
に
し
た
ソ
ー
ス
と
、 

発
酵
バ
タ
ー
と
白
味
噌
を
煮
詰
め
た
ソ
ー
ス
を
添
え
て
い
ま
す
。
肉
本
来
の
旨
味
は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
、 

自
慢
の
二
味
も
是
非
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。 

 
 

 
 

 

酢
の
物 

鱧
と
小
玉
葱
の
南
蛮 

木
の
芽 

脂
の
の
っ
た
活
〆
の
鱧
を
ふ
っ
く
ら
と
揚
げ
、
南
蛮
地
に
漬
け
込
む
の
で
は
な
く
、
さ
っ
と
く
ぐ
ら
せ
て
い
ま
す
。 

鱧
と
相
性
の
良
い
小
玉
葱
も
柔
ら
か
く
炊
き
あ
げ
、
一
皿
に
盛
り
合
わ
せ
ま
し
た
。 

 

食
事 

宮
城
県
鳴
子
産
サ
サ
ニ
シ
キ 

有
機
認
証
を
受
け
た
サ
サ
ニ
シ
キ
を
五
つ
星
お
米
マ
イ
ス
タ
ー
の
ふ
な
く
ぼ
商
店
に
て
丁
寧
に
精
米
し
て
い
ま
す 

牛
時
雨
煮 

漬
物 

昆
布
有
馬
煮 

 

留
椀 

焼
き
茄
子
と
ズ
ッ
キ
ー
ニ
の
味
噌
汁 

三
年
長
期
熟
成
味
噌
「
雅
」
を
使
用 

 

甘
味 

酒
粕
と
白
味
噌
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム 

季
節
の
フ
ル
ー
ツ 

花
豆
の
み
り
ん
炊
き 

 

季
節
の
お
す
す
め
コ
ー
ス 

極
（
き
わ
み
） 

１
２
，
０
０
０
円 

(

税
込
１
３
，
２
０
０
円
） 

 

別
途
１
０
％
の
サ
ー
ビ
ス
料
を
頂
戴
し
ま
す
。 

 
 

八
月
か
ら
の
献
立
で
す
。 

献
立
は
当
日
の
仕
入
れ
の
状
況
に
て
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。
何
卒
ご
了
承
下
さ
い
。 

デ
ィ
ナ
ー
で
ご
利
用
い
た
だ
け
ま
す
。 
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浅
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豆
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す
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ぽ
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温
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立
て
ま
し
た
。
香
り
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刻
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だ
豆
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召
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揚
物 

す
っ
ぽ
ん
の
唐
揚
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コ
ラ
ー
ゲ
ン
た
っ
ぷ
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す
っ
ぽ
ん
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下
味
を
つ
け
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食
べ
や
す
く
唐
揚
げ
に
し
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し
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鍋
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す
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ぽ
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仕
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野
菜
色
々 
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で
じ
っ
く
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と
炊
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あ
げ
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す
っ
ぽ
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熱
々
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鍋
で
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召
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が
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だ
き
ま
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８
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％
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《 GINZA 豉 KUKI 店舗概要 》 

 

ご予約・お問い合わせ 03-3572-5433 

 

住 所： 東京都中央区銀座 5-9-16 GINZA-A5 4F 銀座駅徒歩 3 分 

営業時間： ランチ 12：00～14：30【8/21 終了】／ディナー 17：00～20：00 

コロナウイルス感染拡大防止のため、変更になる場合がございます 

定 休 日： 第 2・4 月、日、祝日(ＧＷ、夏季、年末休みあり) 

席 数： 20 席（カウンター6 席、テーブル 8 席、個室 6 席） 

ソーシャルディスタンスを確保してご案内いたします 

 

 


