
NON-ALCOHOLIC 
 

優しい味わいのお料理に合わせて、ノンアルコールのドリンクを各種取り揃えております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・ ヴィンテンス スパークリング プレステージ ブラン・ド・ブラン   

Glass \1,210 (税込)  Bottle \6,600 （税込） 

ボルドー地方で最も古い歴史を持つシャトー・パプ・クレマンを手掛けるベルナール・マグレが 

ブドウ選定から醸造まで監修するノンアルコール・スパークリングワイン。 

フランス産シャルドネを１００％使用し、ワインを醸造してから、独自の真空蒸発技術を用い、ワイン

特有の豊かなアロマ、芳醇で奥深い味わいを残しながらも、まさにワインからアルコールだけを取

り除いた本格的なアルコール含有量 0.0％のノンアルコールワイン。 

 

 

・ 常陸野ネスト ノン・エール   

￥１，１００（税込） 

茨城県那珂市鴻巣にて 190年に渡り酒造りを生業としてきた木内酒造が、厳選した麦芽とホップ

のみを原料に、ビール本来の旨味を残し、醸造した本格的なビールのような味わいのビールテイ

スト飲料です。 

 

 

・ ビットブルガー ドライヴ 

￥１，１００（税込） 

ビットブルガー社はドイツ西部にある名水の郷ビットブルグに位置する 1813年に設立された歴史

ある醸造所の１つです。世界 60 ヶ国以上にビールを輸出していて、一流レストランの指定銘柄に

採用されてます。日本のビールテイスト飲料とは全く異なり、一度ビールとして醸造した後にアルコ

ールを取り除くという製法をしています。原材料はビールと同じ麦芽とホップのみです。 

 



・ KIMINO UME うめスパークリングジュース 

￥990（税込） 

日本発のクラフトジュースブランドが、日本の原料だけを使ってシンプルに作り上げるジュース。キ

ミノウメは和歌山県紀州産の手摘みの梅をまるごと搾って兵庫県の天然水と、さりげない甘さを

感じさせるため有機サトウキビを加えています。添加物は一切加えず、純粋な 3 つの原材料のみ

で造られた体に優しい炭酸飲料です。 

 

 

・ はちみつレモンスカッシュ 

￥１，１００（税込） 

愛媛県の県立自然公園に認定されている日本で一番長い半島、佐田岬半島の養蜂園で、 

採れた日本みつばちの天然蜂蜜と無農薬瀬戸内レモンを使ったレモンスカッシュ。 

 

 

・ はちみつジンジャーエール 

￥１，１００（税込） 

日本みつばちの天然蜂蜜と高知の生姜、スパイスを使ったジンジャーエール。 

 

 

・ 奥会津金山天然炭酸の水 

・ 奥会津金山天然水 

各￥９９０（税込） 

福島県金山町は日本国内で 2カ所しかない、天然の炭酸水がボトリングされている地です。 

まろやかで繊細な口当たりの水は G7 伊勢志摩サミット、G20 大阪サミットなどでも採用された

長い年月をかけて湧き出した天然水と天然炭酸水です。 

 

 

・ 半発酵釜炒り茶      

￥880（税込） 

静岡県本山（半発酵茶）全国的に珍しく、静岡でもわずか数件の農家が作っている  

品種「べにふうき」と釜炒り製法で作られた大変貴重な茶葉。  

  

・ 梨山高山茶蜜味       

￥９９０（税込） 

海抜１８００－２０００m以上の梨山にて無農薬で育った高山茶です。 

果物の産地としても有名な梨山らしく余韻にほんのり果実味も感じます。  



 

・ 特級歪尾桃鉄観音     

￥９９０（税込）  

中国の雲南省で作られた烏龍茶です。鉄観音の中でも特別な歪尾桃鉄観音を使用。  

歪尾桃ならではの、まるで桃のようなフルーティーな余韻が魅力です。 


